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Nom de cuvée : Boutinelle

Millésime : 2017

Cépages :

- 60% Syrah (20% Macération
carbonique et 40% Traditionnelle)
- 30% Grenache (Traditionnelle)

- 10% Carignan (Traditionnelle)

Nombre de bouteilles
pour cette cuvée : 10 000

Goiit : Fruité typique
Degre :13,5% vol.

Commentaire de dégustation :
Robe violine aux reflets pourpres.
‘ Nez aux notes de pruneau et de
griotte qui annonce une bouche suave
@‘ et gourmande de fruits rouges
confiturés. Des petits accents de
PONAE garrigues ¢a et |a flattent en juste

BOUTIINEEISE discrétion le palais des saveurs.
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¥ A déguster avec :

‘ Magret de canard aux figues,
- Roti de beeuf au thym.
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