&y, Feonne Cuvee Mathilde
IGP d’OC Rouge

Indication Géographique Protégée

Coté fourchette
A déguster des a présent avec :

S 5.

Viandes Poissons
Boudin noir aux Thon rouge grillé,
LA JEANNE .
pommes, chevreuil brandade de morue

5 / / /S

sauce grand veneur

Détails :

‘ Cépage(s)

Merlot (80%), Syrah
(20%) élevé pendant
12mois en fit de

Dégustation : chéne
@ CEil : La robe de ce vin est profonde de P
couleur rubis sombre Alcool
13,5%
A Nez : Son nez est puissant aux senteurs Xil;
épicées, vanillées EEIE ;Zg:ltenance

-Eﬂ- Bouche : En bouche, les arbmes de chocolat,
de violette et de mires forment un ensemble 1
harmonieux et structuré. La finale est longue
sur des ardmes prononcés de réglisse

Service : 17-18 °C
Carafage : 1h
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